{ METEOR

METEOR

une doy

Par Jean-Louis Sparmont

Scanned by CamScanner

,ff\’“ vec ses presque quatre sic-
/ \\ cles d'existence, la brasserie
Vo alsacienne Meteor affiche
, non sans fierté son titre de
A ¥ «p]us ancienne brasserie

de France en activité». D'abord ouverte en
1640 par Jean Klein, elle est rachetée par
Martin METZGER en 1840, et devient
N’lctzger—Hn:\g en 1898, 101‘squc Louise
Metzger ¢pouse Louis Haag, brasseur a
Ingwiller. Elle prendra son nom actuel de
Meteor en 1925 et appnrticnt encore aujo-
urd’hui a la famille HAAG.

Ce solide ancrage dans le passe
n'empéche visiblement pas le brasseur
alsacien de s'inscrire dans les nouvelles évo-
lutions brassicoles. Il sest en effet doté d'un
département Recherche et Developpement,
capable de réaliser des petits brassins de
10 2 20 hectolitres. Il y a attire une equipe
de jeunes collaborateurs; ils y ont mis leurs
idées et leur enthousiasme en pratique et
crée ainsi depuis 2016, 3 bieres ¢phémeres a
la pression par an, ainsi que d’autres inno-
vations permanentes, comme par exemple
une nouvelle gamme bapris¢e Meteorlab :
trois bieres tres «tendance», tant dans la
composition que dans la préscnm[ion.

«Certe nouvelle activite permet de tester
en grandeur nature une série d'innovations,
afin de répondre a la demande actuelle des
consommateurs pour des bieres aux gotts
tres variés», pl'écisc a ce propos Edouard
Haag, 8eme geéncration de brasseur, l'un des
trois directeurs géneraux de Meteor. Il es-
pere que le conditionnement et le graphisme
liés aux bicres de la gamme METEORLAB
feront comprendre au consommateur quil
sagit de bieres aux recettes originales, des-
tinces aux amateurs exigeants.

enne innovanite

Elles sont en effet :t‘j:,\“‘\ dans des
bouteilles de 75 cl. au décor résolument
moderne. On découvre ainsi une Hopstar
dans le style IPL, marquce par le houblon
Srl’i\‘\k'l\'};:llr, ajouté a chaud, et le Mistral,
‘neroduit A froid, selon la méthode du dry
hopping‘. Elle n'est pas filerée et combine sa
pl‘édomin:lmx' \lﬂlll\lnl\r]x“(‘ avec Lh'\ noces
maltées et d'alcools fins. La Meteor Ink est
une biere noire de type Porter I'ml[i(]m-, On
y retrouve donc au nez des ardbmes de café
(e ® dt' cnrzlmcl. cten l)nllk‘]w Llll L':ll;L ¢ncorc
et des malts torrefiés.

Si l'on sattarde sur cette lager noire et
que l'on décide d'en sortir une bouteille
pour arroser un repas, elle fera merveille
sur un boeuf grillé, un gateau au chocolar,
des fromages cendres, des fruits rouges. Un
buffet a dailleurs été récemment consacre,
en accords mets-bieres, a cette noire Ink.

I avaic regale les convives de brochettes
de magret de canard (laque!), de briochain
au foie gras de canard, de toast 4 la fourme
d’Ambert, ou autres tartelette au chocolat
et compotee de fruits rouges...

La troisieme sappelle Opale; cest

une ale légere (5% vol. alc.), issue de malt
de blé. Elle est trouble, presente au nez
des notes fruitées, maltées, lége
houblonnées et en bouche de es de
bananes et d'épices.

Mais revenons a notre livre
toire: installée a Hochfelden, no le
l'.'\Hcmzlgnc, la brasserie se devait * la
premicre a brasser une «Pils» ¢ ce, ce
quielle fit en 1927 en produisant iere
de fermentation basse, largeme: iree
des brcuvzlgcs mis au point par k SCUrs
de Plzen (Pilsen en allemand) en
mais présentant originalicé d'inte
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La Meteor Ink est une biere noire
de type Porter Baltique. On y retrouve
donc au nez des aromes de café et de
caramel, et en bouche du café encore et
des malts torréfiés.
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variéte 5[1‘1»&%}»;1!1 ). L ne lucsc de mars
voit le jour en 1930, de méme qu'une nou-
\CHC bl’LlHL {1’1\} 112 lHOH “kl'ﬂ lﬂlL‘L (e szg
aussi : la Wendelinus Braii,

A coté de sa Pils, Meteon produit main-
renant une gamme de }m'\ de 20 bieres. On
v trouve des La wger, Hef eweizen (biere de
bl¢ non filtree), Wendelinus Blonde, Rossa.
[enebris, mais aussi une Blanche. une
Grand Malt, une Fruitée, une Py intemps,
une biere de Noél, une originale Blanche
IPA. ou encore des brassins L'}Wlu')lm'\'\, e
inventés tous les quatre mois. A noter que
les Alsaciens sont la chance de bénéficier
de la Pils dans sa version non pasteurisee

le bouchon jaune | quasiment exclu
]n mcent A“wi) ilmu' ch .\l\:u C, \’Hlll]‘l\' (cnu
de sa durée de vie courte). Un ‘.l\\i\lllk'
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La venérable demeure familiale,
hanrtican 1.,
‘u!‘L!‘\k Vi 1} \1\[\\\1 ¢t son l,‘ arg, sont
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nis a contribution pour présenter, depuis

1
octobre 2016, la t-.lln ication de la biere et

l‘!“i\l\‘il\' \{«' Meteor, l'.”(' a .1L‘(Ll\‘i”i 25.000
visiteurs cette année |4, Er d\‘}\lli\ peu, une
«Bierfesches, fére purement alsacienne,
estanouveau organisee a Hochfelden au
mois de septembre, pour renouer avee une

(1 .l\lll 10N un [L'H\P\ illlk’l'l‘\)l’l]pll('.



